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DER SPANIER

Speise- und Getrankekarte



Lieber Gast, sollten Sie mehr Informationen iber Zusatzstoffe und
Allergene in unseren Speisen bendtigen, sprechen Sie uns bitte an.



gﬁéﬁ/@,

Wir wiinschen IThnen
einen wunderschonen Abend,
einen guten Appetit,
tolle Gesprdche und

eine tolle Zeit
mit und bei uns!

Danke fiir Ihr Kommen!




1 Porcién de aceitunas verdes,
negras, rellenas o mixtas
Portion griine, schwarze, gefiillte

oder gemischte Oliven

2 Porcion de banderillas
dulces o picantes
Portion Sauergemiise-Spiefichen

mild oder scharf

3 Pimientos de piquillo con ajo
«Piquillo» Paprika mit Knoblauch

4 All y oli con pan
Hausgemachte Knoblauch-Creme

mit Brot

6 Pan
Portion Brot

5 All y oli

Hausgemachte Knoblauch-Creme



7 Entremeses
Gemischter Aufschnitt mit Kése

7a grande
grof3

7b pequeno
Klein

Wahlweise auch nur
Queso Manchego,

Jamén Serrano, ;
Salchichén 2 ®
und/oder ., o ® e
Chorizo

\ () 7

8 Gambas al gjillo
Garnelen in Knoblauchs!

9 Gambas en Joghourt
Garnelen in Joghurtdressing



10 Gambas a la plancha
Garnelen gegrillt

11 Pincho de gambas
Garnelen-Spief3

12 Gambas gabardina
Garnelen im knusprigen Teigmantel



13 Muslitos del mar
Krebsfleischkeulchen (Surimi)
frittiert

14 Boquerones
a la Andaluza
Sardellen frittiert

15 Boquerones en vinagre
Sardellen in Knoblauch, Essig und Ol
eingelegt (hausgemacht)




16 Calamares
romana / natural
Calamares mit / ohne Panade

17 Sepia grande
Sepia gegrillt

18 Pincho de sepia
Sepia-Spief3




19 Rabas a la romana
Streifen vom Tintenfisch im
Teigmantel

20 Tapas variadas de pescado
: Panierte Calamares, frittierte
Sardellen, gegrillte Garnelen

21 Tapas variadas de pescado
con merluza
Panierte Calamares, frittierte

Sardellen, gegrillte Garnelen
und Seehechtfilet



22 Mejillones en salsa de
tomate

Miesmuscheln in Tomatensauce

23 Mejillones
a la vinagreta
Miesmuscheln in Vinaigrette

24 Pulpo en vinagre
Tintenfisch eingelegt in Zwiebeln,
Essig und Ol (hausgemacht)

25 Almejas
en salsa verde
Venusmuscheln mit Knoblauch




26 Champifiones frescos
a la plancha

Frische Champignons gegrillt
mit Knoblauch

27 Champifiones Rellenos
de verdura o Carne ternera
gefillte Champignons
(Rindergehacktes oder Gemiise)

28 Pimientos del Padrén
Paprika (mild) «del Padron» gegrillt
je nach Gréf3e 9 bis 14 Stk.

29 Albéndigas en salsa de tomate,
picante

hausgemachte Fleischbéllchen in Tomatensauce
mit M6hrchen und Erbsen, scharf




30 Alitas de pollo

Héhnchenfligel mariniert

31 Pollo al gjillo
Hithnchen in Knoblauch

32 Patatas bravas
frittierte Kartoffelecken
mit hausgemachter scharfer Sauce




33 Albondigas de Bacalao
Bacalaokroketten

33a Tortitas de Atun
con cebolla, huevo y perejil
Tunfischtérichen mit Zwiebel, Ei und Petersilie

34 Croquetas de Jalapefio
con queso fresco
Jalapefio-Kroketten mit
Schmelzkéise gefiillt

35 Hojaldre Rellenas de
pollo al curry
Blétterteigtaschen gefiillt mit
Héhnchenfleisch in Curry



36 Chorizo frito
2 gebratene Paprikawiirste

37 Chorizo tinto
Paprikawurst in Rotwein
gekocht

38 Dadtiles con bacén
Datteln im Speckmantel
mit Mandelkern

39 Pincho de cerdo
Fleischspief3 (Schwein)

39 Plato de Verdura
con pimiento, brécoli, espinacas,
calabacin y ajo
Gemijseteller mit Paprika, Spinat, Brokkoli,
Zucchini und Knoblauch




40 Pinchos de pollo
2 Hihnchenfleischspiefle

40a Pincho +
Jeder weitere Spief3

41 Pinchos de cordero
2 Llammspiefe

41a Pincho +
Jeder weitere Spief3

42 Chuletas de cordero
2 Lammkoteletts gegrillt

420 Chuleta +
Jedes weitere Kotelett



43 Ensalada mixta
Gemischter Salat

1 a 4 personas
1 bis 4 Personen

mds de 4 persona
mehr als 4 Personen

44 Ensalada mixta
con atun
Gemischter Salat mit Thunfisch

1 persona
1 Person

mas de 1 persona
mehr als 1 Person

45 Ensalada mixta
con gambas o merluza
Gemischter Salat mit Garnelen
oder Seehecht

46 Ensalada riojana
Riojana salat mit Kartoffeln, Thunfisch,

Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Petersilie,

Essig und Olivendl.



47 Empanadillas N°1, de carne
Gefiillte Teigtaschen mit Rinder-Hack
N°2, de carne (picante)

mit Rinder-Hack, scharf
N°3, de atin
mit Thunfisch
N°4, de atin (picante)
mit Thunfisch, scharf
N°5, de pollo
mit Hiihnchen
N°6, de pollo (picante)
mit Hihnchen, scharf

._\

— N°7, de verdura

mit Gemise
N°8, de verdura (picante)

mit Gemise, scharf

48 Tortillas
Spanische Kartoffelomeletts

con cebolla /mit Zwiebeln

con atin /mit Thunfisch

con brécoli /mit Brokkoli

con pimiento /mit Paprika

con espinacas /mit Spinat

con chorizo /mit Paprikawurst
con iamén /mit Serrano-Schinken

48a Gerne servieren wir lhnen auch eine 1/2 Tortilla
48b oder eine 1/4 Tortilla



jPor Recomendacién de la casa!

mit besonderer Empfehlung des Hauses:

49 Parrillada de pescado
gegrillte Fischplatte: Pinchos de gambas,
sepia pequefia, rodajas de merluza,
Filete de salmonete,
Filete de pangasius,
Filete de tilapia y
gambas plancha

de 2 personas
ab 2 Personen

fiir jede weitere Person

o y 50 Parrillada de carne
- gegrillte Fleischplatte:
Lomo de cerdo,
Filete de pollo,
Filete de ternera,
Chuletas de cordero,
Pinchos de cerdo

de 2 personas
ab 2 Personen



50a Filete de Salmén i
con espinaca al gjillo
Lachfilet mit Spinat
und Knoblauch

51 Mediterranea - fritura de pescado

Meeresfriichte frittiert: Muslitos del mar, rabas de calamar,
calamares romana, gambas gabardina,
boquerones a la andaluza,
gambas plancha,
gambas al gjillo

51a 2 a 4 personas
2 bis 4 Personen

51b de 5 personas
ab 5 Personen



52 Bandeja de carne frita
Fleischplatte frittiert: Chorizo frito, albéndigas de carne, dlitas de pollo,

Pinchos de carne, pollo al djillo, Chuletas de cordero

520 2 a 4 personas
2 bis 4 Personen

526 de 5 personas
ab 5 Personen



53 Plato de carne y pescado frito
gemischte Fleisch- und Fischplatte frittiert: Gambas plancha, muslitos del mar, gambas
gabardina, calamares, boquerones a la andaluza, pollo al gjillo, Pinchos de carne,

chorizo frito, Chuletas de cordero

53a 2 a4 personas
2 bis 4 Personen

53 de 5 personas
ab 5 Personen



For gemeinsc:mes Essen mit Fre""den

sie eine heiBe Paella an | ]
pestelle” hren Tiscy,
Paellas
Spanische Reispfannen

54 Paella mixta
Paella mit Hilhnchen, Fisch und Garnelen

Personen

4

O © N O O

55 Paella de marisco
Paella mit Fisch und Garnelen

Personen

4

O © N O O

56 Paella valenciana
Paella mit Hihnchen

Personen

4

O © N O O




57 Paella vegetariana
vegetarische Paella

Personen
4

O 0 N O On

Unsere Spezialitét aus Valencia

58 Fideud
Nudelpaella mit Fisch und Garnelen

Personen

Einzelportion Paella
genauso lecker

59 Plato de paella mixta
Teller Paella mit Meeresfriichte
und Héhnchenfleisch.




60 Flan
Karamelpudding

61 Crema Catalana
hausgemachte Crema Catalana

62 Helado de naranja o limén
Orangeneis oder Zitroneneis

63 Helado de piiia, de coco,
de chocolate o de melén
Ananaseis, Kokosnusseis, Schokoeis, Meloneneis



s4Helado Crema Catalana
Crema Catalana-Eis

65 Copa nata con nueces
o requesén con miel
Sahneeis mit Walnissen

oder Milcheis mit Honig

66 Helados para nifios
Kindereis, verschiedene Sorten

Kuaky

Schokoladeneis

Punky

Vanilleeis Erdbeereis



CAFES

67 Espresso
Espresso

67 Espresso doble

Espresso

68 Cortado
Espresso mit Milch

69 Café americano
Kaffee schwarz

474 Café con leche

72 Tee Kaffee mit Milch
Tee verschiedene Sorten 70 Caraii"o
(Pfefferminze, Kamille, Espresso mit Brandy

Schwarzer Tee, etc.) a
71 Bonbén

Espresso mit siif3er Kondensmilch

.~ 71 Torta de chocolate
73 Torta de queso “La muerta de chocolate”

con frambuesa Eis-Schokoladenkuchen
Eis-Ké&sekuchen mit Himbeeren



die WeingenieBer" frei iibersetzt von Luis

Unsere Wein-
und

Getrankekarte




BEBIDAS SIN ALCOHOL

75 Cola / Cola light / Cola zero 33cl.
76 Mezzo Mix / Sprite / Fanta (Orange und Zitrone) 33cl.
77 Bionade 33|,

Biolimonade (Holunder, Litschi oder Ingwer-Orange)

78 Fassbrause Anno 2011 33cl.

79 Apfelschorle 30cl.
Apfelschorle

80 Agua Rhodius 50cl.
Rhodius, Wasser (klassik, medium, still)

81 Agua Safter 75¢l.
Wasser (klassik, medium, still)

82 fuzetea
Zitrone oder Pfirsich 40cl.

82a ViO BiO LIMO 30,

Limette-Gurke, Orange, Zitrone-Limette




83 San Miguel

84 San Miguel

85 San Miguel alkoholfrei

86 Estrella Damm

87 Sagres mini

88 Sagres

89 Super Bock mini

90 Super Bock

91 Peters Kolsch

92 Radeberger Pils

93 Bitburger Radler

94 Krombacher Radler alkoholfrei
95 Schofferhofer Grapefruit

96 Schofferhofer Hefeweizen hell
97 Schofferhofer Hefeweizen hell alkoholfrei

LICORES
98 Licor Pacharan ZOCO
Licor Crema Catalana  schlehenliksr
99 Hierbas Mallorquinas y Tunel
100 dulces, secas o mixtas
Mallorkinische Kréuter sif3, trocken oder halbtrocken
101 Licor 43 Vanilleliksr
102 Ron con miel Rum mit Honig
103 OI'UiO Trester
% Aguardiente / Kiarer De café / mit Kaffee

"
B¥viger
Godller

LEE T

25¢l.
33cl.
25¢l.
33cl.
25¢l.
33cl.
25¢l.
33cl.
33cl.
33cl.
33cl.
33cl.
33cl.
50cl.
50cl.

2cl.

2cl.
75¢l.

Acl.
2cl.
2cl.
De hierbas / mit Kréutern



BRANDYS

104 Categoria alta 2dl,
Cardenal Mendoza, Lepanto,
Duque de Alba, Carlos |

1040 Categoria alta 75l

105 Populares 2dl,
Veterano , Soberano, Magno

SANGRIAS

Sangria casera

Hausgemachte Sangria

106 Vaso / Glas 40cl.
107 Jarra / Kanne 0,51,
107a Jarra / Kanne 1l.

CAVAS

108 Segura Viudas semi dulce  75cl.

109 Segura Viudas Brut Reserva 75l

110 Segura Viudas Rosado 75¢l.




VIN A CASA

Hausweine

Vaso de vino blanco / Glas WeiBwein

1 Alta Rio blanco 20cl.
(T) Viura / (A) Rioja
trocken, blumig, mit Aromen von Apfeln, zartes Bouquet

112 Casa Carmela blanco semi dulce 20cl.
(T) Sauvignon Blanc & Malvasia / (A) Castilla y Leén
ha/bfrocken, angenehme ResfsUBe, mit fropischen FrUchfe,

Zitrusaromen und Feigengeschmack, vollmundig, frisch

13 Alta Rio rosado 20c].
(T) Tempranillo, Viura / (A) Rioja
Leicht und erfrischend, Krduternoten

114 Casa Carmela semi dulce Rosado 20¢l.
(T) Garnacha Tinto / (A) Navarra

Blumig-fruchtig, Himbeernoten

Vaso de vino tinto / Glas Rotwein

115 Alta Rio Joven tinto 20cl.

(T) Tempranillo / (A) Rioja

trocken, fruchtig, schwarze Beeren, angenehme Séiure,
intensiver Abgang

116 Casa Carmela tinto semi dulce 20c!
(T) Monastrell, Garnacha / (A) Yecla

ha/bfrocken, fruchfig, sUffig, Blaubeeren,
Heidelbeeren, Brombeeren

i, | S



VINOS BLANCOS

Weif3weine

117 Yuntero blanco
(T) Macabeo / (A) Manzanares
trocken, blumig mit leichter lieblicher Note und fruchtigen Aromen

118 Cacho Fresco blanco
(T) Trajadura, Loureiro, Pederna und Azal / (A) Ribatejo, Vinho Verde
halbtrocken, leicht, fruchtig, mit blumigen Aromen

120 Puerto Alicante
(T) Chardonnay (A) DO Alicante
trocken, geschmeidig, Aromen von Apfeln, Bananen, Ananas, frisch

121 Pleno blanco
(T) Vivra / (A) Navarra
trocken, leicht moussierend, fruchtig, frisch

122 Gatao blanco
(T) Trajura, Azal, Pederna und Avesso / (A) Trds-os-montes
halbtrocken, frisch, fruchtig, spritzig, angenehme Séiure

123 Casa Carmela blanco semi dulce
(T) Sauvignon Blanc & Malvasia / (A) Castilla y Leén
halbtrocken, mit tropischen Friichte, Zitrusaromen
und Pfeigengeschmack, vollmunidg, frisch

124 Alta Rio blanco
(T) Viura / (A) Rioja
trocken, blumig, mit Aromen von Apfeln, zartes Bouquet

125 La Estafeta Verdejo

(T) Verdejo / (A) Uclés DO

trocken, reine Aromen von frisch geschnittenem Gras, Fenchel
und wiirzige Noten von weif3em Pfeffer, ausgewogen

126 Casal Garcia
(T) Trajadura, Loureiro, Pederné und Azal / (A) Vinho Verde
trocken, leicht, fruchtig, frisch und spritzig

127 Nebla verdejo blanco

(T) Verdejo / (A) Rueda

trocken, frisch, mit Aromen von Fenchel, Heu und tropische Friichte,
fruchtige Abgang, angenehme Séure

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.



128 Marqués de Cdceres blanco
(T) Viura / (A) Rioja
trocken, séurebetont, Aromen von Stachelbeeren

129 Gorgorito verdejo Rueda

(T) Verdejo / (A) Castilla y Leén

trocken, leicht, mit Aromen von Stachelbeeren und Kréuter,
erfrischende Séiure

130 Segura Viudas Xarel-lo blanco

(T) Xarello / (A) Penedés
trocken, vollmundig, mit Apfeln-. und Ananasaromen

131 El Coto blanco

(T) Viura / (A) Rioja

trocken, mit weichen, blumigen und exotischen Fruchtaromen
schmackhaft und elegant

132 Marqués de Riscal Rueda blanco
(T) Verdejo / (A) Rueda
trocken, blumige-fruchtige Note, séurebetont

133 Satinela blanco semi seco
(T) Viura / (A) Rioja
halbtrocken, mit blumigen, tropischen und reifen Fruchtaromen

134 Marqués de Riscal Sauvignon blanco
(T) Sauvignon / (A) Rueda
trocken, blumige-fruchtige Note, feine Séiure, rund

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.



Roseweine

135 Cacho Fresco rosado
(T) Almeirin / (A) Ribatejo
halbtrocken, spritzig, siiffig, feiner Bouquet, rote Beeren

136 Nebla rosado
(T) Verdejo / (A) Valencia
trocken, intensive Aromen von Fenchel, tropischen Friichten, aromatisch

137 Pleno rosado
(T) Garnacha Tinto / (A) Navarra
trocken, blumig, fruchtig, Himbeernote

138 Gatdo rosado
(T) Trajura, Azal, Pederna und Avesso / (A) Trds-os-montes
halbtrocken, leicht, spritzig, erfrischend, angenehme Séure

139 Casa Carmela semi dulce rosado
(T) Monastrel / (A) Yecla
halbtrocken, fruchtig, Erdbeeren, Himbeeren, rote Johannisbeeren

140 Alta Rio rosado
(T) Tempranillo, Viura / (A) Rioja
trocken, leicht, erfrischend, Kréuternote

141 Pefiascal rosado
(T) Tempranillo, Garnacha / (A) Ribera del Duero
trocken, fruchtig, spritzig, ausgewogen, wilde Friichte

142 Segura Viudas rosado

(T) Garnacha Tinta, Tempranillo & Carinena / (A) Penedés
halbtrocken, leicht, fruchtig mit Aromen von Erdbeeren,
Himbeeren und Brombeeren

143 El Coto rosado
(T) Tempranillo, Garnacha / (A) Rioja
frocken, frisch, ausdruckstarken Beerenduft, sehr fruchtbetont

144 Marqués de Cdaceres Rosado

(T) Tempranillo / (A) Rioja

trocken, mit intesiven Aromen von Waldhimbeeren, Brombeeren
und reife Kirschen,leichtem Hauch von Anis und Bliiten,
angenehme Séure

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.



145 Marqués Riscal rosado 75¢l.
(T) Tempranillo, Garnacha / (A) Rioja
trocken, mit feinen floralen Aromen, rote Beerennote,

kraftvollen und vitallen Ausklang

VINOS TINTOS

Rotweine

146 Pleno Tempranillo tinto 75¢l.
(T) Tempranillo / (A) Navarro

trocken, kréiftig, siiffig, ausgewogene Fruchtaromen

und dunkle Waldbeeren

147 Puerto Alicante tinto 75¢l.
(T) Shiraz / (A) D.O Alicante

trocken, fruchﬁge Aromen nach Johannesbeere, leicht

148 Casa Carmelo tinto semi dulce 75l.
(T) Monastrell, Garnacha / (A) Yecla

halbtrocken, fruchtig, siiffig, Blaubeeren, Heidelbeeren, Brombeeren

149 Altos Raiza tinto 75¢l.
(T) Tempranillo / (A) Rioja

trocken, Aromen von Erdbeeren, Himbeeren,

Waldfriichten, angenehme Séure

150 El Miracle finto 75¢l.
(T) Tempranillo, Shiraz / (A) Valencia

trocken, blumigen Bukett, wiirzigen Nuancen nach schwarzen Oliven,
angenehme Struktur mit frischen, eleganten Abgang

151 Portada Winemaker tinto 75¢l.
(T) Alicante Bouschet, Caladoc, Castelao Frances, Touriga Nacional /
(A) Lisboa

trocken, kréiutiges Bouquet, vollmundig

152 Alta Rio joven tinto 75¢l.
(T) Tempranillo / (A) Rioja

trocken, fruchtig, schwarze Beeren, angenehme Séiure, intensiver Abgang



153 La Estafeta Barrica tinto

(T) Tempranillo / (A) Uclés

trocken, vo//mundig, intensive wiirzige Beeren,
Leder, kraftvoll und seidige Tanninen

154 La Estafeta Tempranillo

(T) Tempranillo/ (A) Uclés

trocken, I(rc'ifﬁg, frisch, mit Aromen von reife rote Friichte,
leichte Rosmarinnote

155 Castilla Altozano Tinto semi seco
(T) Tempranillo / (A) Castilla y la Mancha

ha/bfrocken, leichte Schoko/adennofe, schwarze Beeren

156 Portada tinto semi dulce
(T) Alicante Bouschet, Caladoc, Castelao Frances, Touriga Nacional /
(A) Lisboa

lieblich, sUffig, Noten reifer, roter Beeren, vo//mundig

157 Dolmo
(T) Tempranillo /{A) Ribera del Duero

trocken, roter Frucht, geréstete Nuancen und Téne von Vanille

158 Barcelé Tempranillo tinto

(T) Tempranillo, Syrah / (A) Castilla y Leén
trocken, fruchﬁg, krischrote Farbe,

wiirzige Kréuter- und Himbeeraromen, weich

159 Nebla Garnacha tinto
(T) Garnacha / (A) Valencia

trocken, vollmundig, kréiftig, Aromen Friichte, Pflaumen

160 Altos Raiza Crianza

(T) Tempranillo / (A) Rioja

trocken, mit aromen von roten, schwarzen FrUchfen,

ausgewogene Struktur, gerésteten Nuancen von Kaffee und Kakao

161 Alta Rio Crianza

(T) Tempranillo / (A) Rioja

trocken, vollmundig, ausgewogen, angenehme Séure,
intensive Holzaromen

162 El Coto Crianza

(T) Tempranillo / (A) Rioja

trocken, weich, Aromen von reife, rote Friichte,
Brombeeren und Vanille

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.



163 Consejo de la Alta tinto

(T) Tempranillo / (A) Rioja

trocken, fruchtig, Aromen nach Brombeeren, Vanille,
Schokolade, angenehme Séiure

164 Riscal Tempranillo
(T) Tempranillo / (A) Rioja
trocken, Aromen von Erdbeeren, Himbeeren,

fruchtsiifBe Heidelbeere, kréiftig

165 Monte Ducay Reserva

(T) Tempranillo, Garnacha Tinta, Carifiena / (A) Carifiena
trocken, e/eganf, kompakte Sduresfrukfur,

feine und weiche Tannine, vollmundig

166 Altos Raiza Reserva
(T) Tempranillo (A) Rioja

trocken, balsamischen Aromen, Nuancen von Vanille und Leder,

seidig, fein, ausgewogene Struktur

167 Monte Ducay Gran Reserva
(T) Tempranillo, Garnacha Tinta, Carifiena / (A) Carifiena
prégnante Séurestruktur, wiirzige Aromen von Zimt,

stiBBlichen Pfeifentabak und Vanille

168 Marqués Caceres Crianza

(T) Tempranillo, Granacha Tinta y Graciano / (A) Rioja
trocken, Bouquet nach schwarzen Kirschen,

Vanille und Pflaumen, elegant, samt

169 Consejo de la Alta Crianza

(T) Tempranillo / (A) Rioja

trocken, Aromen von frischen Friichten, Eukalyptus, Lakritze,
langer und frischer Abgang

170 Alta Rio Reserva

(T) Tempranillo / (A) Rioja

trocken, milde séure, ausgewogen, harmonicher Abgang,
wiirzig, Holzaromen

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.

75¢l.






Unsere Auswahl
erlesener Weine:

171 Altos de Raiza Gran Reserva 75cl.
(T) Tempranillo / (A) Rioja

trocken, kréftig, mit balsamischen Aromen, Vanille und Leder,

seidig, angenehmer Abgang

172 Consejo de la Alta Reserva 75¢l.
(T) Tempranillo / (A) Rioja
trocken, e/eganf, samtig- mild, Kaffee,- Kirscharomen,

angenehmer Abgang

173 Marqués Riscal tinto Reserva 75cl.
(T) Graciano, Mazuelo, Tempranillo / (A) Rioja
trocken, Aromen von Waldbeeren und Vanille,

ausgereiften Tannine, kréiftig & wiirzig

174 Marqués de Céceres Reserva 75cl.
(T) Tempranillo, Granacha Tinta y Graciano / (A) Rioja

trocken, Aromen nach Waldbeeren und Gewiirzen, elegant,

vollmundiger Abgang

175 Consejo de la Alta Cata de Consejeros 75¢l.
(T) Tempranillo / (A) Rioja

trocken, kréiftig, elegant, vollmundig, ausgewogene Tannine
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Pmc%s &G ambas

spanische Spezialitaten

Paellas und Tapas - Partyservice und Verkauf
Bornheimer Strafle 76 und 78 , 53111 Bonn

Tel. 02 28 / 1841 -542 + Fax 02 28 /1841 - 543
der-spanier.com
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