
Speise- und Getränkekarte



Murillo

Lieber Gast, sollten Sie mehr Informationen über Zusatzstoffe und 
Allergene in unseren Speisen benötigen, sprechen Sie uns bitte an.



Schön,
dass Sie hier sind.
Wir wünschen Ihnen 

einen wunderschönen Abend,
einen guten Appetit, 
tolle Gespräche und 

eine tolle Zeit
mit und bei uns!

Danke für Ihr Kommen!

Luis, der Spanier



5  All y oli 
Hausgemachte Knoblauch-Creme 

 

6  Pan
Portion Brot

3  Pimientos de piquillo con ajo
«Piquillo» Paprika mit Knoblauch

 

1  Porción de aceitunas verdes, 
negras, rellenas o mixtas
Portion grüne, schwarze, gefüllte 
oder gemischte Oliven

 

2  Porción de banderillas  
dulces o picantes
Portion Sauergemüse-Spießchen 
mild oder scharf

4  All y oli con pan
Hausgemachte Knoblauch-Creme
mit Brot

 



7  Entremeses
Gemischter Aufschnitt mit Käse

7a  grande
groß

7b  pequeño
klein

Wahlweise auch nur 
Queso Manchego, 
Jamón Serrano,
Salchichón 
und/oder
Chorizo

8  Gambas al ajillo
Garnelen in Knoblauchöl

9  Gambas en Joghourt
Garnelen in Joghurtdressing 

 



10  Gambas a la plancha
Garnelen gegrillt

11  Pincho de gambas
Garnelen-Spieß

 

12  Gambas gabardina
Garnelen im knusprigen Teigmantel



15  Boquerones en vinagre
Sardellen in Knoblauch, Essig und Öl 
eingelegt (hausgemacht)

13  Muslitos del mar
Krebsfleischkeulchen (Surimi) 
frittiert

14  Boquerones 
a la Andaluza
Sardellen frittiert

 



17  Sepia grande
Sepia gegrillt

16  Calamares 
romana / natural
Calamares mit / ohne Panade

18  Pincho de sepia
Sepia-Spieß



21  Tapas variadas de pescado 
con merluza
Panierte Calamares, frittierte 
Sardellen, gegrillte Garnelen 
und Seehechtfilet

19  Rabas a la romana
Streifen vom Tintenfisch im 
Teigmantel

20  Tortitas de Atun con cebolla,  
 huevo y perejil 
 Tunfischtörtchen mit Zwiebel, Ei und  
 Petersilie



22  Mejillones en salsa de 
tomate
Miesmuscheln in Tomatensauce

24  Pulpo en vinagre
Tintenfisch eingelegt in Zwiebeln, 
Essig und Öl (hausgemacht)

23  Mejillones 
a la vinagreta
Miesmuscheln in Vinaigrette

 

25  Almejas 
en salsa verde
Venusmuscheln mit Knoblauch
 



28  Pimientos del Padrón
Paprika (mild)  «del Padron» gegrillt
   je nach Größe 9 bis 14 Stk.

 

26  Champiñones frescos 
a la plancha
Frische Champignons gegrillt  
mit Knoblauch

27  Champiñones Rellenos 
de verdura o Carne ternera
gefüllte Champignons
(Rindergehacktes oder Gemüse)

29  Albóndigas en salsa de tomate, 
picante
hausgemachte Fleischbällchen in Tomatensauce 
mit Möhrchen und Erbsen, scharf



30  Alitas de pollo
Hähnchenflügel mariniert

 

31  Pollo al ajillo
Hühnchen in Knoblauch

32   Patatas bravas
frittierte Kartoffelecken
mit hausgemachter scharfer Sauce

 

      33  Albondigas de Bacalao
     Bacalaokroketten 



34  Croquetas de Jalapeño
  con queso fresco
   Jalapeño-Kroketten mit  
   Schmelzkäse gefüllt

 

35  Hojaldre Rellenas de 
pollo al curry
Blätterteigtaschen gefüllt mit 
Hähnchenfleisch in Curry

33a  Tortitas de espinaca con avena,      
 queso, huevo 

Törtchen mit Spinat, Käse, Haferflocken und 
Paniermehl

33b  Tortitas de verdura con queso 
      y avena

Gemüsetörtchen mit Käse, Haferflocken und 
Paniermehl

 
Abb.: 33b



39  Pincho de cerdo
Fleischspieß (Schwein)

 

38   Dátiles con bacón
Datteln im Speckmantel 
mit Mandelkern

37   Chorizo tinto
Paprikawurst in Rotwein 
gekocht

36  Chorizo frito
2 gebratene Paprikawürste

39a  Plato de Verdura  
con pimiento, brócoli, espinacas,  
calabacín y ajo

Gemüseteller mit Paprika, Spinat, Brokkoli, 
Zucchini und Knoblauch 



42  Chuletas de cordero 
2 Lammkoteletts gegrillt 

42a  Chuleta +
Jedes weitere Kotelett

40  Pinchos de pollo
2 Hühnchenfleischspieße

40a  Pincho +
Jeder weitere Spieß

41  Pinchos de cordero
2 Lammspieße
  
41a  Pincho +
Jeder weitere Spieß



43   Ensalada mixta
Gemischter Salat

44  Ensalada mixta 
con atún
Gemischter Salat mit Thunfisch

1 persona
1 Person      

más de 1 persona
mehr als 1 Person 

46  Ensalada riojana
Riojana salat mit Kartoffeln, Thunfisch, 
Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Petersilie,  
Essig und Olivenöl. 

1 a 4 personas
1 bis 4 Personen        

más de 4 persona
mehr als 4 Personen 

45  Ensalada mixta 
con gambas
Gemischter Salat mit Garnelen 



47    Empanadillas
Gefüllte Teigtaschen

48  Tortillas
Spanische Kartoffelomeletts

 

48a  Gerne servieren wir Ihnen auch eine 1/2 Tortilla  
48b  oder eine 1/4 Tortilla  

N°1, de carne 
mit Rinder-Hack

N°2, de carne (picante) 
mit Rinder-Hack, scharf

N°3, de atún 
mit Thunfisch

N°4, de atún (picante) 
mit Thunfisch, scharf

N°5, de pollo 
mit Hühnchen

N°6, de pollo (picante) 
mit Hühnchen, scharf

N°7, de verdura 
mit Gemüse

N°8, de verdura (picante) 
mit Gemüse, scharf

con cebolla /mit Zwiebeln

con atún /mit Thunfisch

con brócoli /mit Brokkoli

con pimiento /mit Paprika

con espinacas /mit Spinat

con chorizo /mit Paprikawurst

con jamón /mit Serrano-Schinken



49   Parrillada de pescado
gegrillte Fischplatte: Pinchos de gambas,  
sepia pequeña, rodajas de merluza,  
Filete de salmonete,  
Filete de tilapia y  
gambas plancha 

¡Por Recomendación de la casa!
mit besonderer Empfehlung des Hauses:

50   Parrillada de carne
gegrillte Fleischplatte:  

Lomo de cerdo, 
Filete de pollo, 
Filete de ternera, 

Chuletas de cordero, 
Pinchos de cerdo

de 2 personas   
ab 2 Personen

de 2 personas
ab 2 Personen



50   Parrillada de carne
gegrillte Fleischplatte:  

Lomo de cerdo, 
Filete de pollo, 
Filete de ternera, 

Chuletas de cordero, 
Pinchos de cerdo

51a    2 a 4 personas 
2 bis 4 Personen

51b    de 5 personas 
ab 5 Personen

51   Mediterránea – fritura de pescado
Meeresfrüchte frittiert: Muslitos del mar, rabas de calamar, 
calamares romana, gambas gabardina, 
boquerones a la andaluza, 
gambas plancha, 
gambas al ajillo

50a  Filete de Salmón  
con espinaca al ajillo
Lachfilet mit Spinat  
und Knoblauch 



52   Bandeja de carne frita 
Fleischplatte frittiert: Chorizo frito, albóndigas de carne, alitas de pollo, 
Pinchos de carne, pollo al ajillo, Chuletas de cordero

52a    2 a 4 personas 
2 bis 4 Personen

52b   de 5 personas 
ab 5 Personen



53   Plato de carne y pescado frito
gemischte Fleisch- und Fischplatte frittiert: Gambas plancha, muslitos del mar, gambas 
gabardina, calamares, boquerones a la andaluza, pollo al ajillo, Pinchos de carne, 
chorizo frito, Chuletas de cordero

53a    2 a 4 personas 
2 bis 4 Personen

53b    de 5 personas 
ab 5 Personen



54  Paella mixta 
Paella mit Hühnchen, Fisch und Garnelen

Personen
4
5
6
7
8
9
10

55  Paella de marisco
Paella mit Fisch und Garnelen

Personen
4
5
6
7
8
9
10

56  Paella valenciana 
Paella mit Hühnchen

Paellas
Spanische Reispfannen

Personen
4
5
6
7
8
9
10



Personen
4
5
6
7
8
9
10

Personen
4
5
6
7
8
9
10

Einzelportion Paella
genauso lecker 

59  Plato de paella mixta 
Teller Paella mit Meeresfrüchte  
und Hähnchenfleisch. 

57  Paella vegetariana 
vegetarische Paella

58  Fideuà
Nudelpaella mit Fisch und Garnelen

Unsere Spezialität aus ValenciaUnsere Spezialität aus Valencia



60  Flan
Karamelpudding

61  Crema Catalana
hausgemachte Crema Catalana

 

62  Helado de naranja o limón
Orangeneis oder Zitroneneis

63  Helado de coco
Kokosnusseis



64 Helado Crema Catalana
Crema Catalana-Eis

 

65  Copa nata con nueces
o requesón con miel 
Sahneeis mit Walnüssen
oder Milcheis mit Honig

66  Helados para niños
Kindereis, verschiedene Sorten

Punky 
Vanilleeis

Friky
Erdbeereis

Kuaky
Schokoladeneis



67  Espresso 
Espresso

67  Espresso doble 
Espresso

68  Cortado 
Espresso mit Milch

69  Café americano 
Kaffee schwarz

474   Café con leche  
Kaffee mit Milch

70  Carajillo 
Espresso mit Brandy

71  Bonbón 
Espresso mit süßer Kondensmilch

CAFES

72  Tee 
Tee verschiedene Sorten 
(Pfefferminze, Kamille,  
Schwarzer Tee, etc.)  

73  Torta de queso  
con frambuesa
Eis-Käsekuchen mit Himbeeren

 

     74  Torta de chocolate
“La muerta de chocolate”
Eis-Schokoladenkuchen



Unsere Wein-

und 

Getränkekarte

„Los Borrachos“, Velázquez    „die Weingenießer“  frei übersetzt von Luis



Cola / Cola light / Cola zero   33cl.   
      
Mezzo Mix / Sprite / Fanta (Orange und Zitrone)   33cl. 

Bionade      33cl. 
Biolimonade (Holunder, Litschi oder Ingwer-Orange)

Apfelschorle Rhodius Gourmet   25cl. 
Apfelschorle 

Agua Rhodius Gourmet    25cl. 
Rhodius, Wasser (klassik, medium, still) 

Agua Rhodius Gourmet    75cl. 
Rhodius, Wasser (klassik, medium, still)      
        
fuzetea  
Zitrone oder Pfirsich     30cl. 

ViO BiO LiMO     30cl. 
Orange, Apfel 

BEBIDAS SIN ALCOHOL

75  

76  

77  

78

  

79  

80  

81  

82

  



Anis del Mono Anisschnaps, süß oder trocken 2cl. 

Licor Pacharan ZOCO Schlehenlikör 2cl. 

Licor Crema Catalana 4cl. 

Hierbas Mallorquinas y Tunel  2cl. 

dulces, secas o mixtas 75cl. 

Mallorkinische Kräuter süß, trocken oder halbtrocken

Licor 43 Vanillelikör 4cl. 

Ron con miel Rum mit Honig 2cl. 

Orujo Trester 2cl. 

Aguardiente / Klarer    De café / mit Kaffee      De hierbas / mit Kräutern

LICORES

Estrella Damm 33cl. 

Sagres mini 25cl. 

Sagres 33cl. 

Super Bock mini 25cl. 

Super Bock 33cl. 

Peters Kölsch 33cl. 

Bitburger Radler 33cl. 

Krombacher Radler alkoholfrei 33cl. 

Schöfferhofer Grapefruit 33cl. 

Schöfferhofer Hefeweizen hell 50cl. 

Schöfferhofer Hefeweizen hell alkoholfrei 50cl. 

CERVEZAS

83  

84  

85  

86  

87  

88  

89  

90  

91

92

93  

94

95

96  

97

  

 98

99

100

101



104  Categoría alta 4cl. 
Cardenal Mendoza, Lepanto,
Duque de Alba, Carlos I 

104a  Categoría alta 75cl. 

105  Populares 4cl. 
Veterano , Soberano,  Magno

108  Segura Viudas semi dulce 75cl.  

109  Segura Viudas Brut Reserva 75cl. 

110  Segura Viudas Rosado 75cl. 

BRANDYS

CAVAS

SANGRIAS
Sangría casera 

Hausgemachte Sangria 

106  Vaso / Glas 40cl.   
107  Jarra / Kanne 0,5l.   
107a  Jarra / Kanne 1l.   

TINTO DE VERANO  „Sommer-Rotwein“  (Rotwein / Fanta)

107b  Jarra / Kanne 1l.   



VINOS DE LA CASA
Hausweine

Vaso de vino blanco / Glas Weißwein

111  Pleno blanco 20cl. 
(T) Viura / (A) Navarra
trocken, leicht moussierend, fruchtig, frisch

112  Casa Carmela blanco semi dulce 20cl. 
(T) Sauvignon Blanc & Malvasía / (A) Castilla y León 
halbtrocken, angenehme Restsüße, mit tropischen Früchte, 
Zitrusaromen und Feigengeschmack, vollmundig, frisch 

Vaso de vino rosado / Glas Rosewein

113  Pleno rosado 20cl. 
(T) Garnacha Tinto / (A) Navarra
trocken, blumig, fruchtig, Himbeernote

114  Casa Carmela semi dulce Rosado  20cl. 
(T) Garnacha Tinto / (A) Navarra
Blumig-fruchtig, Himbeernoten

Vaso de vino tinto / Glas Rotwein

115  Pleno tinto       20cl.    
(T) Tempranillo / (A) Navarro
trocken, kräftig, süffig, ausgewogene Fruchtaromen
und dunkle Waldbeeren 

116  Casa Carmela tinto semi dulce  20cl.    
(T) Monastrell, Garnacha / (A) Yecla
halbtrocken, fruchtig, süffig, Blaubeeren,  
Heidelbeeren, Brombeeren



VINOS BLANCOS
Weißweine 

117  Cacho Fresco blanco  75cl. 
(T) Trajadura, Loureiro, Pederna und Azal / (A) Portugal
halbtrocken, leicht, fruchtig, mit blumigen Aromen

118  Puerto Alicante aromatico 75cl. 
(T) Macabeo, Chardonnay, Muscat dálexandrie / (A) Alicante  
halbtrocken, blumige Aromen nach Jasmin, Orangenblüten, Birne,  
Ananas, frischer und voluminöser Abgang. 

119  Pleno blanco 75cl. 
(T) Viura / (A) Navarra
trocken, leicht moussierend, fruchtig, frisch 

120  Gatão blanco  75cl. 
(T) Trajura, Azal, Pederna und Avesso / (A) Portugal
halbtrocken, frisch, fruchtig, spritzig, angenehme Säure

121  Yuntero blanco 75cl. 
(T) Macabeo / (A) Manzanares, Spanien 
trocken, blumig mit leichter lieblicher Note und fruchtigen Aromen

122  Casa Carmela semi dulce blanco 75cl. 
(T) Sauvignon Blanc & Malvasía / (A) Castilla y León 
halbtrocken, mit tropischen Früchte, Zitrusaromen  
und Pfeigengeschmack, vollmunidg, frisch

123  Casal García 75cl. 
(T) Trajadura, Loureiro, Pedernã und Azal / (A) Portugal 
trocken, leicht, fruchtig, frisch und spritzig

124  Nebla verdejo blanco 75cl. 
(T) Verdejo / (A) Rueda 
trocken, frisch, mit Aromen von Fenchel, Heu und tropische Früchte, 
fruchtige Abgang, angenehme Säure

125  Gorgorito verdejo Rueda 75cl. 
(T) Verdejo / (A) Castilla y León 
trocken, leicht, mit Aromen von Stachelbeeren und Kräuter,  
erfrischende Säure



126  Muralhas blanco 75cl. 
(T) Trajadura, Alvarinho (A) Moncao, Portugal
trocken, fruchtig, Aromen von Steinobst, Pfirsich, Aprikose,  
ausgewogen, intensiv, weicher Abgang 

127  Marqués de Cáceres blanco 75cl. 
(T) Viura / (A) Ríoja 
trocken, säurebetont, Aromen von Stachelbeeren  

128  El Coto blanco 75cl. 
(T) Viura / (A) Rioja 
trocken, mit weichen, blumigen und exotischen Fruchtaromen
schmackhaft und elegant

129  Marqués de Satinela semi dulce blanco  75cl. 
(T) Viura / (A) Rioja
halbtrocken, mit blumigen, tropischen und reifen Fruchtaromen

130  Marqués de Riscal Rueda blanco 75cl. 
(T) Sauvignon / (A) Rueda
trocken, blumige-fruchtige Note, feine Säure, rund

131  Tilenus blanco 75cl. 
(T) Godello (A) Castilla y León
trocken, Nuancen von orange, sherry und weißen Früchten,  
angenehme Säure

132  Marqués de Riscal Sauvignon blanco 75cl. 
(T) Sauvignon / (A) Rueda 
trocken, blumige-fruchtige Note, feine Säure runder und eleganter Abgang 

VINOS ROSADOS
Roseweine  

133  El Caire Rosado 75cl. 
(T) Monastrel / (A) Alicante
trocken, intensive rosa Farbe mit angenehmen Aromen von Himbeere,  
Erdbeere und Veilchen, beeindruckend und kraftvoll, mit guter Säure,  
langer und komplexer Abgang

134  Cacho Fresco rosado 75cl. 
(T) Almeirin / (A) Ribatejo
halbtrocken, spritzig, süffig, feiner Bouquet, rote Beeren 



135  Nebla rosado 75cl. 
(T) Verdejo / (A) Valencia 
trocken, intensive Aromen von Fenchel. Tropischen Früchten, aromatisch

136  Pleno rosado 75cl. 
(T) Garnacha Tinto / (A) Navarra
trocken, blumig, fruchtig, Himbeernote 

137  Gatão rosado 75cl. 
(T) Trajura, Azal, Pederna und Avesso / (A) Trás-os-montes
halbtrocken, leicht, spritzig, erfrischend, angenehme Säure 

138  Casa Carmela semi dulce rosado 75cl. 
(T) Monastrel / (A) Yecla
halbtrocken, fruchtig, Erdbeeren, Himbeeren, rote Johannisbeeren

139  Mateus Original 75cl. 
(T) Baga, Rufete, Tinta Barroca, Touriga Franca (A) Portugal   
trocken, hellen Farbton, feinem und intensivem Bukett,  
ausgewogener, weicher und leicht prickelnden Abgang  

140  El Coto rosado 75cl. 
(T) Tempranillo, Garnacha / (A) Rioja
trocken, frisch, ausdruckstarken Beerenduft, sehr fruchtbetont

141  Marqués de Cáceres Rosado 75cl. 
(T) Tempranillo / (A) Rioja
trocken, mit intesiven Aromen von Waldhimbeeren, Brombeeren 
und reife Kirschen,leichtem Hauch von Anis und Blüten,  
angenehme Säure  

142  Marqués Riscal rosado 75cl. 
(T) Tempranillo, Garnacha / (A) Rioja 
trocken, mit feinen floralen Aromen, rote Beerennote, 
kraftvollen und vitallen Ausklang 



VINOS TINTOS 
Rotweine 

143  El Caire tinto 75cl. 
(T) Monastrell / (A) Alicante 
trocken, kirschrote Farbe, Aromen von reifen Früchten und leichter Vanille,  
süße Tannine und Brombeeren, ausgewogen  

144  Moncäo tinto 75cl. 
(T) Alvarelhão, Pedral und Vinhão / (A) Portugal
trocken, kräftig, süffig, ausgewogene Fruchtaromen  
und dunkle Waldbeeren 

145  Pleno Tempranillo tinto 75cl. 
(T) Tempranillo / (A) Navarro
trocken, intensiven rubinroten Farbton,  
vollmundig, starke Tanninen, angenehme Säure 

146  Puerto Alicante tinto  75cl. 
(T) Shiraz / (A) D.O Alicante  
trocken, fruchtige Aromen nach Johannesbeere, leicht 

147  Casa Carmelo tinto semi dulce 75cl. 
(T) Monastrell, Garnacha / (A) Yecla 
halbtrocken, fruchtig, süffig, Blaubeeren, Heidelbeeren, Brombeeren

148  Altos Raiza tinto 75cl. 
(T) Tempranillo / (A) Rioja  
trocken, Aromen von Erdbeeren, Himbeeren,  
Waldfrüchten, angenehme Säure

149  El Miracle tinto 75cl. 
(T) Tempranillo, Shiraz / (A) Valencia
trocken, blumigen Bukett, würzigen Nuancen nach schwarzen Oliven,  
angenehme Struktur mit frischen, eleganten Abgang

150  La Estafeta Barrica tinto  75cl. 
(T) Tempranillo / (A) Uclés 
trocken, vollmundig, intensive würzige Beeren, 
Leder, kraftvoll und seidige Tanninen 

151  Nebla tinto  75cl. 
(T) Garnacha / (A) Valencia 
trocken, vollmundig, kräftig, fruchtige Aromen, ausgewogen



152  Castilla Altozano Tinto semi seco  75cl. 
(T) Tempranillo / (A) Castilla y la Mancha 
halbtrocken, leichte Schokoladennote, schwarze Beeren 

153  Portada Winemaker tinto 75cl. 
(T) Alicante Bouschet, Caladoc, Castelao Frances / (A) Lisboa  
trocken, kräutiges Bouquet, vollmundig

154  Dolmo 75cl. 
(T) Tempranillo /(A) Ribera del Duero 
trocken, roter Frucht, geröstete Nuancen und Töne von Vanille  

155 Altos Raiza Crianza  75cl. 
(T) Tempranillo / (A) Rioja 
trocken, mit aromen von roten, schwarzen Früchten,  
ausgewogene Struktur, gerösteten Nuancen von Kaffee und Kakao

156  Lavia 75cl. 
(T) Monsatrel, Syrah / (A) Murcia  
trocken, Kirschfarben, intensive Nase, Noten von Kaffeebohnen,  
rote und exotische Früchte, harmonischer und anhaltender Abgang

157  Umbria  75cl. 
(T) Monastrel, Garnacha Tintorera, Cabernet Sauvignon / (A) Alicante 
trocken, leuchtend kirschrote Farbe, intensive Noten von schwarzen Früchten  
mit Brombeeren, Pflaumen, harmonisiert mit dezenten Gewürzen und Anklängen  
von Schokolade und getrockneten Früchten, seidig, lang anhaltenden Abgang

158  El Coto Crianza 75cl. 
(T) Tempranillo / (A) Ríoja 
trocken, weich, Aromen von reife, rote Früchte,  
Brombeeren und Vanille

159  Riscal Tempranillo 75cl. 
(T) Tempranillo / (A) Rioja 
trocken, Aromen von Erdbeeren, Himbeeren,  
fruchtsüße Heidelbeere, kräftig

160  Monte Ducay Reserva  75cl. 
(T) Tempranillo, Garnacha / (A) Cariñera 
trocken, elegant, kompakte Säurestruktur, feinen und weiche Tannine, vollmundig

161  Trinca Bolotas 75cl. 
(T) Touriga Nacional, Aragonez, Alicante Bouschet / (A) Portugal
trocken, Duft von roten, dunklen Beeren, Waldbeeren und Heidelbeeren,  
erdige Noten und ein Hauch Süßholz, intensiven Tanninen, ausdrucksvoller Abgang



162  Altos Raiza Reserva 75cl. 
(T) Tempranillo / (A) Rioja
trocken, balsamische Aromen, Nuancen von Vanille und Leder,  
seidig, fein, ausgewogene Struktur

162  Lavia Plus 75cl. 
(T) Monastrel / (A) Murcia
trocken, kirschrote Farbe, intensiv, mit balsamischen Aromen  
der französischen Eiche, ausgewogen, mit einem Hauch von Holzkohle,  
Nüssen, Mandel und Pfeffer, angenehmen Tanninen, eleganter Abgang

163  Monte Ducay Gran Reserva 75cl. 
(T) Tempranillo, Garnacha Tinta, Cariñena / (A) Cariñena
prägnante Säurestruktur, würzige Aromen von Zimt,  
süßlichen Pfeifentabak und Vanille 

164  Marqués Cáceres Crianza 75cl. 
(T) Tempranillo, Granacha Tinta y Graciano / (A) Ríoja 
trocken, Bouquet nach schwarzen Kirschen,  
Vanille und Pflaumen, elegant, samt





Unsere Auswahl erlesener Weine:

166  Lavia origen 75cl. 
(T)Monastrel / (A) Murcia
trocken, angenehmer und intensiver Geschmack nach Brombeeren,  
Pflaumen, Leder und Kaffee, ausgewogene Tannine, ausdrucksvoller Abgang 

167  Altos de Raiza Gran Reserva 75cl. 
(T) Tempranillo / (A) Ríoja
trocken, kräftig, mit balsamischen Aromen, Vanille und Leder,  
seidig, angenehmer Abgang

168  Marqués Riscal tinto Reserva  75cl. 
(T) Graciano, Mazuelo, Tempranillo / (A) Rioja
trocken, Aromen von Waldbeeren und Vanille,  
ausgereiften Tannine, kräftig und würzig

168  Marqués de Caceres Reserva  75cl. 
(T) Tempranillo, Garnacha y Graciano / (A) Rioja
trocken, Aromen nach Waldbeeren und Gewürzen, elegant, vollmundiger Abgang 



Bornheimer Straße 76 und 78 ,  53111 Bonn

Tel. 02 28 / 1841 - 542   •   Fax 02 28 / 1841 - 543

der-spanier.com

Paellas und Tapas - Partyservice und Verkauf

Der SpanierDer Spanier
LuisLuis

Layout und Fotos: guenterweber.com 


